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1. Uvod 

Za maturalni rad odabrala sam ure�enje restorana. Odlu�ila sam se za ovu temu 

kako bi dizajnirala interijer restorana inspirirana oblikovanjem prostora za velik broj  

korisnika. 

Ovim radom sam željela spojiti osnovne funkcije koje restoran mora zadovoljavati sa 

ugodnim prostorom u kojemu se posjetitelj dobro osje�a. Vo�ena tom idejom, prostor 

sam uredila kao mjesto gdje �e se gosti mo�i opustiti uz ugodno društvo i kvalitetnu 

uslugu. Dizajnirala sam interijer vode�i ra�una o funkcionalnoj povezanosti prostora 

koja boravak u njemu �ini ugodnim i prakti�nim kako za osoblje, tako i za posjetitelje. 

Upravo zato zaposlenici mogu brže i jednostavnije komunicirati tijekom posla što 

smatram da je vrlo važno. 

Restoran je sklop nekoliko elemenata (obrada namirnica, usluživanje jela, 

skladištenje, to�ionik i sanitarije) koji moraju biti pametno povezani kako bi sve skupa 

dobro funkcioniralo. Upravo je ta komunikacija izme�u pojedinih elemenata ono što 

mi je predstavljalo najve�i izazov i mislim da sam ovim projektom to uspješno 

uskladila. 
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2. Razrada teme 

2.1. Idejno rješenje 

Bitan faktor za kvalitetu interijera predstavljaju povezanost odnosno razmještaj 

prostorija. Na taj na�in odre�ujemo sklad i ritam korištenja istih. Ljepši, ve�i prostor  

dobit �e ulogu glavnog prostora u kojem �e gosti provoditi najviše vremena (caffe bar 

i prostor za konzumaciju) dok su drugi prostori intimnijeg karaktera. Tako�er imamo 

prostorije za zaposlenike smještene u manje eksponiranom dijelu restorana na istoku 

i sjeveru (kuhinja, šank, toalet, spremište). Toalet za goste smješten je uz sami 

prostor za konzumaciju, dok su kuhinja i prostorije za osoblje odvojena pregradom. 

Toalet se nalazi u prolazu prema sali za konzumaciju te je djelom zaklonjen zidom 

kako bi se sklonio od pogleda. Centralni prostor za konzumaciju koji se nalazi na 

zapadu je dobro osvjetljen zbog uzdužnog staklenog zida dok su prostorije za 

zaposlenike smješte u stražnjem dijelu restorana.  

�

Slika 1. Tlocrt idejnog rješenja 
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2.1.1. Ulazni prostor 

Ulazni prostor je bitna odrednica kod ljudi koji posje�uju vaš restoran. On ostavlja 

prvi dojam prostora. Kako bi prostor dobivao prirodnu svjetlost stavila sam staklena 

vrata za ulaz u restoran. Niz široki prolaz se ide do šanka, toaleta i u sami prostor 

sale za posluživanje smještene na zapadnom dijelu. Prostor kuhinje ima odvojeni 

vanjski ulaz kako bi odvojila osoblje od posjetitelja. Tako�er, kada se unose 

namirnice i pi�e, ne prolazi se kroz restoran nego kroz kuhinju. 

�

Slika 2. Shematski prikaz ulaza 

2.1.2. Toalet za osoblje 

Kada se u�e na ulaz za osoblje, prvo imamo toalet za osoblje kuhinje i njihovu 

garderobu. Osoblje kuhinja mora imati i tuš kabinu u toaletu. Na samome ulazu u 

kuhinju sa lijeve strane nalazi se umivaonik zato što se uvijek prije ulaza u kuhinju 

moraju prati ruke. Sam toalet uz tuš sadrži ostale osnovne elemente: wc-školjku, 

umivaonik i ogledalo. Drugi wc za osoblje šanka i konobare nalazi se uz sami šank, 

on isto sadržava osnovne elemente ali bez tuš kabine. Ispred samog toaleta nalazi 

se ormar u predprostoru koji služi kao garderoba i dodatno spremište šanka. 
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Slika 3. Sanitarije za osoblje kuhinje       Slika 4. Sanitarije za osoblje šanka 

2.1.3. Kuhinja, šank i spremište 

Kuhinja �ini zatvoreni koncept zbog kojeg osoblje ima svoju intimnost i mir. Kao 

osnovu dizajna kuhinje korišteni su beton i staklo. Zidovi i pod su obloženi 

kerami�kim plo�icama svijetle boje radi lakšeg �iš�enja i dojma ve�eg prostora. Kroz 

kuhinju se ide ravno u spremište koje je odvojeno vratima. Spremište se sastoji od 

hladnjaka i ormara s policama dok je kuhinja opremljena svim elementima potrebnim 

za rad. Iz spremišta kuhinje može se pro�i prema šanku caffe bara tako da i šank 

može koristiti spremište i komunicirati sa kuhinjom. 

�

Slika 5. Kuhinja, spremište i šank 
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2.1.4. Caffe bar 

Prostor caffe bara je zapravo ulazni prostor u restoran. Htjela sam odvojiti prostor u 

kojem se konzumira hrana od onoga koji služi isklju�ivo za konzumaciju pi�a. 

Tako�er sam ih odvojila sa promjenom visine. U salu za konzumaciju hrane se 

spušta skalama/rampom tako da dobivam ve�u visinu u samom restoranu. Bo�no 

sam stavila fiksnu klupu koja se ponavlja i u prostoru za konzumaciju hrane. Klupa je 

interijerski dodatak koji oplemenjuje prostor i ujedno omogu�uje više sjede�ih mjesta 

jer zauzima manje prostora. 

�

Slika 6. Prostor caffe bara 
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2.1.5. Sala za posluživanje 

Glavna i najve�a prostorija, odnosno sala za posluživanje jela napravljena je u 

suvremenom stilu. Jednostavna, prozra�na i prirodno osvjetljena sala sastoji se od 

drvenih stolova i udobnih kožnih stolica kako bi gosti što ugodnije proveli vrijeme u 

restoranu. Stolovi su dovoljno odvojeni kako bi posluga mogla prolaziti do stolova. 

Zidovi su ukrašeni apstraktnim slikama i obojani u nekoliko boja. Sala za posluživanje 

je ujedno i konferencijska sala koju se može iznajmiti za razne prigode poput 

poslovnih sastanaka, prezentacija i sli�no. Pod je obložen mramorom kako bi se 

lakše održavao jer je površina dosta velika te ujedno služi kao reflektivna površina za 

svijetlo �ime prostor izgleda još osvjetljeniji i ve�i. 

�

Slika 7. Prostor za posluživanje hrane 
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2.1.6. Toalet za posjetitelje 

Toalet za goste je što jednostavniji po�evši od mramornog poda koji se lako i brzo 

�isti, jer je ipak tu higijena najbitnija, do zidova koji su svjetle boje da se dobije dojam 

ve�eg prostora. Toalet se sastoji od muškog, ženskog te toaleta za invalide. Svi su 

opremljeni osnovnim elemnima za uporabu. Zajedni�ki dio (predprostor) ima veliko 

ogledalo te drveni vise�i umivaonik za dvije osobe. Sam ulaz u toalet je zaklonjen 

zidom tako da gosti ne vide korisnike toaleta dok konzumiraju hranu i pi�e. 

�

Slika 8. Toalet za posjetitelje 
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2.2. Stil ure�enja 

Restoran je dizajniran u suvremenom stilu. Suvremenim stilom naziva se ono što je 

aktualno sada, komadi namještaja koji su sada popularni te dodaci, boje, materijali 

koji se trenutno koriste u ure�enju interijera. Suvremeni stil može sadržavati 

jednostavnost, �iste linije i neutralnu paletu boja. On ozna�ava jednostavnost, 

funkcionalnost i minimalizam u dizajnu interijera. Veliki prozori puno svjetla, �iste 

linije i funkcionalnost minimalizma u otvorenom prostoru dobar je opis ovog na�ina 

ure�enja. No da prostor ne bi bio previse jednoli�an dodaju se naglasci s ja�im 

bojama i tonovi nježnijih boja. Od materijala se uglavnom koriste prirodni materijali; 

kamen, drvo, staklo, beton, mramor. Detalji su dovedeni do minimuma te ono što 

ostaje vidljivo ima i svoju funkciju. Kod suvremenog stila se ne može pogriješiti. 

Kombiniraju se namještaj jednostavnih linija, neutralnih boja s dodatcima drugih boja 

i diskretnim uzorcima. Na zidove se stavlja par ve�ih slika umjesto više manjih, tako 

postižemo eleganciju prostora. Glavni naglasak je na udobnosti i održivosti. 

�

Slika 9. Primjer ure�enja interijera u suvremenom stilu_01 
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Slika 9. Primjer ure�enja interijera u suvremenom stilu_02 
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Slika 9. Primjer ure�enja interijera u suvremenom stilu_03 
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2.3. Prostorni prikaz izgleda interijera 
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Slika 10. Prostorni prikaz_01 
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Slika 11. Prostorni prikaz _02 
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Slika 12. Prostorni prikaz_03 
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Slika 12. Prostorni prikaz_04 
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2.4. Fotografije makete 

�

Slika 13. Fotografija makete_01 
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Slika 14. Fotografija makete_02 
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Slika 15. Fotografija makete_03 
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Slika 16. Fotografija makete_04�
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3. Zaklju�ak 

Zadovoljna sam ovim projektom, iz razloga što sam u njega uspjela ubaciti caffe 

bar i prostor za konzumaciju hrane. Prostorno je dosta velik te se ljudi mogu komotno 

kretati i boraviti u njemu. Najzabavnije mi je bilo dizajnirati caffe bar, a zatim i sve 

ostalo. Stavila sam velike prozore kako bi prostor bio dosta osvjetljen. Ne volim kada 

su interijeri previše jednostavni pa sam dodala i apstraktne slike na zidovima. Mislim 

da sam uspjela dobiti veliki prozra�an prostor suvremeno opremljen. Želja mi je bila 

dobiti dobru proto�nost prostora, da se ne mješaju gosti i posluga što mislim da sam 

uspješno ostvarila. Kroz istraživanje za ovaj projekt sam pogledala mnogo razli�itih 

interijera ure�enih u razli�itim stilovima i bilo mi je teško odabrati na koji �u na�in 

urediti ovaj restoran te sam se �esto predomišljala. Na kraju kada sam posložila tlocrt 

neke su mi se stvari same nametnule što mi je olakšalo posao. Puno sam se 

premišljala oko odabira stolova i stolica i drugih detalja jer je izbor veliki, ali mislim da 

sam na kraju sve dobro uklopila. 
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4. Sažetak 

Radila sam ure�enje restorana inspirirana suvremenim dizajnom. Restoran se 

sastoji od toaleta, kafi�a, prostorija za osoblje, kuhinje i prostora za konzumaciju 

hrane. Svi su prostori me�usobno povezani na na�in da osoblje može neometano 

raditi i usluživati goste te da se putevi gostiju i osoblja ne križaju �ime sam ostvarila 

dobru proto�nost. Restoran nema previše detalja ve� je jednostavno ure�en u 

suvremenom stilu sa nekoliko boja i zidnih dekoracijama (slike). Velika visina u 

restoranu �ini prostor još luksuznijim, zajedno sa mramornim podom i odabirom 

pojedinih elemenata interijera (stolovi, stolice, dekoracije i sli�no). Na zapadu se 

nalazi velika staklena stijenka koja unosi puno svjetla u cijeli prostor restorana. Pazila 

sam i na funkcionalnost pa sam odvojila ulaz gostiju od onoga koji je za osoblje. Iako 

ima dosta elemenata (šank, kuhinja, spremišta, toaleti..) mislim da sam sve dobro 

posložila u jednu funkcionalnu cjelinu. 
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